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Die Erfindung betrifft eine Verpackungsfolie fttr 
Lebensmittel, insbesondere ftir Fleisch-, Wurst- oder 
Fischprodukte, wobei die Folie mit zumindest einem 
Farbstoff und zumindest einem FarbstofftrSger versehen 
ist und der Farbstoff vorzugsweise wShrend eines Erhit- 
zungsprozesses zumindest teilweise auf das Produkt 
tibergeht. 

Der Hauptzweck derartiger Verpackungsf olien besteht 
darin, auf der Oberf IMche des darin befindlichen 
Lebensmittels Aufdrucke, etwa Qualit&tsmarken, lokale 
Verfarbungen, etwa Grillstreifen oder dergleichen zu 
erzeugen. 

Eine entsprechende Verpackungsfolie ist in der. europMi- 
schen Patentanmeldung 373 286 beschrieben, auf die 
vollinhaltlich Bezug genommen wird. Dabei wird konkret 
das Aufbringen mehrerer beabstandeter brauner Streifen 
auf der OberflMche einer Wurst beschrieben, so daB sie 
so aussieht, als ware sie gegrillt worden. 

Probleme beim Erzeugen der gewtinschten Aufdrucke erge- 
ben sich zum einen dadurch, daB der zunfichst auf die 
Verpackungsfolie aufgebrachte Farbstoff im Hauptanwen- 



frei^M- arbe erst dann der Folie 

freight, venn durch Erhitzung der Wurst auf etwa 60 V 
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wShrend der Farbstof f trager Zein oder Schel lack ist. 
Dadurch ergibt sich zwar bei erhChter Temperatur ein 
befriedigender Obergang des Farbstoffes von der Ver- 
packungsfolie auf die Wurstemulsion, man ist aber hin- 
sichtlich der zur Verfttgung stehenden Farbstoffe und 
Farbs toff trager sehr eingeschrankt. 

Aufgrund dieser Umstande liegt der vorliegenden Erfin- 
dung die Aufgabe zugrunde, eine Verpackungsfolie ftir 
die vorgenannten Einsatzzwecke anzugeben, die zumindest 
hinsichtlich des Farbstof f trSgers die Verwendung alter- 
nativer Stoffe gestattet und die trotzdem lebensmittel- 
rechtlich unbedenklich ist, 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB dadurch geldst, daB 
als Farbstofftrager Starke, insbesondere modif izierte 
Starke eingesetzt wird. Als besonders zweckmfifiig haben 
sich dabei Starkeether, insbesondere Hydroxypropylstar- 
ke, Hydroxypropyldistarkephosphat erwiesen, vorzugswei- 
se auf Basis von Kartof felstMrke. 

Diese StMrke-Derivate stellen tlberraschenderweise 
sicher, daB die Farbstoffe erst wahrend des Erhitzungs- 
prozesses auf das Produkt tibergehen und sich praktisch 
unlSsbar damit verbinden. Ein weiterer Vorteil besteht 
darin, dafl die erfindungsgemSBen Farbstoff trager mit 
alien Arten von Verpackungsfolien vertrSglich sind, 
insbesondere auch mit Vliesstoffen aus Kunststoff asera, 
mit Textilien aus Natur- oder Kunststof fasern, mit 
Cellulose- oder Eiweiflfolien wie auch mit Collagendarm. 

Eine besonders 2weckmaBige Weiterbildung der Erfindung 
besteht darin, den Farbstof f trager nicht mit den bisher 




empfohlenen Farben auf organischer Aluminiumbasis zu 
kombinieren sondern als Farbstoff Zuckercouleur und/ 
Oder Gewiirzextraktfarbe einzusetzen. Diese Stoffkombi- 
nation zeichnet sich dadurch aus, dafl die Farbe sehr 
konturscharf und vollflachig von der Folie auf das Pro- 
dukt Ubergeht. Es lessen sich dadurch sehr viele Farb- 
schattierungen originalgetreu auf der Produktoberf lache 
erzeugen . 

SelbstverstSndlich liegt es im Rahmen der Erfindung, 
die Folie zusatzlich mit weiteren Stoffen, insbesondere 
mit Gelatine oder dergleichen oder mit GeschmackstrS- 
gern, etwa Fltlssigrauch, zu versehen. 

Je nachdem, aus welchem Material die Folie besteht, 
kann sie mit den Farbstoff en, den Farbstoff tragern und 
gegebenenfalls weiteren Stoffen getrankt sein. Zweckma- 
flig ist die Folie aber wassermidurchiassig und wenig 
saugfahlg. Es empfiehlt sich deshalb, die Stoffe, die 
spater auf das Produkt ubergehen sollen, durch eine 
einseitige Beschichtung auf die Folie aufzubringen und 
diese beschichtete Seite der Verpackungsfolie dann mit 
dem Produkt in Verbindung zu bringen. 

Die Folien selbst kSnnen je nach dem zu verpackenden 
Lebensmittel groBflachig zur Verftlgung gestellt werden, 
vorwiegend aber in speziellen Formen, insbesondere als 
Schiauche zum Einftlllen von Murst gefertigt werden. 

Zusammenfassend zeichnet sich die Erfindung somit da- 
durch aus, daB die Farbe nicht in das Produkt einblu- 
tet, dabei aber eine gute Haf tung mit dem Produkt ein- 



geht, daB die Folie sich gut abschalen lSBt und daB 
sich eine gleichmSBige Ausbildung der tlbertragenen 
Farbe auf das Produkt ergibt. Die Farbe kann in belie- 
biger Form, auch als Netz- oder Streifenmuster, als 
Logo oder sonstiges Design Obertragen werden. 
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1. Verpackungsfolie flir Lebensmittel, insbesondere fUr 
Fleisch-, Wurst- oder Fischprodukte, wobei die Folie • 
nit zumindest einem Farbstof f und zumindest einem Farb- 
stofftrager versehen ist und der Farbstoff vorzugsweise 
wahrend eines Erhitzungsprozesses zumindest teilweise 
auf das Produkt ttbergeht, 
dadurch gekennzeichnet, 

daB als Farbstofftrager Starke, insbesondere Starke- 
Derivat eingesetzt ist. 

2. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet, 

daB als Farbstofftrager Starkeether, insbesondere 
Hydroxypropylstarke oder Hydxoxypropyldistarkephosphat 
eingesetzt ist. 

3. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet, 

daB als Farbstofftrager Starke auf der Basis von 
Kartoffelstarke eingesetzt ist. 

4. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet. 

daB als Farbstoff Zuckercouleur und/oder Gewtirzextrakt- 
farbe und/oder Krauterextraktfarbe eingesetzt ist. 




5. Verpackungsfolie nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet, 

daB sie zusStzlich mit GeschmackstrSgern versehen ist. 

6* Verpackungsfolie nach Anspruch l f 
dadurch gekennzeichnet, 

daB der Farbstoff und der Farbstof ftrSger als Beschich- 
tung auf die Folie aufgebracht sind. 

7. Produkt mit einer Verpackung gem&B einem der vorher- 
gehenden Ansprttche. 



